
Food Menu

Baked Oysters 焼き牡蠣

焼き牡蠣サンプラープレート(7種)
B ak ed  oy ster  sam p ler  ( A ll  k in d s)
全ての焼き牡蠣の盛り合わせ　
\3,500/7P　

１，フィッシュハウスオリジナル焼き牡蠣
F ish  h ou se or igin al sim p le bak ed  oy ster
牡蠣の旨味を引き出したオリジナルソース。当店定番の焼き牡蠣
　
\680/1P　

２，完熟トマトのソースをのせた焼き牡蠣
B ak ed  oy ster  w ith  ju icy  tom ato sou r ce on  top
煮くずした完熟のトマトソースとパダーノチーズが香ばし
い焼き牡蠣　
\780/1P　

３，ジェノバ風焼き牡蠣
B ak ed  oy ster  w ith  G en ov a sty le basil  sou r ce an d  
bu ff alo m ozzar ella ch eese
バジルソースとフレッシュモッツァレラチーズを溶かした焼き牡蠣
　
\780/1P　

４，牡蠣の香草パン粉焼き
B ak ed  oy ster  w ith  h er b m ixed  br ead cr u m bs on  top
ドライフルーツや香草、松の実を混ぜ込んで香ばしく焼き上
げた人気の香草パン粉焼き　
\780/1P　

５，ベーコンとオリジナルBBQソースの焼き牡蠣
O y ster  ”K ilp atr ick ”  B ak ed  oy ster  w ith  bacon  &  
O u r  fav or ite B B Q  sou r ce
オーストラリアで最もポピュラーな焼き牡蠣をFISH HOUSE風
にアレンジ　
\780/1P　

６，牡蠣のラクレットチーズ焼き
“R aclette”  B ak ed  oy ster  w ith  m elted  r aclette 
ch eese on  th e top
とろけたラクレットチーズを乗せた濃厚な焼き牡蠣　
\780/1P　

７，雲丹クリーム焼き牡蠣
B ak ed  oy ster  w ith  cr eam y  u r ch in  bu tter
雲丹をたっぷりと練りこんだバターを乗せたリッチな仕上が
りの人気の焼き牡蠣　
\980/1P　

牡蠣をそのものを楽しんでいただける焼き牡蠣の数々。世界の定番焼き牡蠣に季節食材を合わせ、FISH 
HOUSEオリジナルの味に仕上げました。全種盛りのサンプラープレートがお勧めですが、単品でもどうぞ！

※サービス料￥600を別途いただいております
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Other oyster dishes そのほかの牡蠣料理

たっぷりのいくらとスモークサーモンをのせた牡蠣の冷製
C h illed  fr esh  oy ster  ser v ed  w ith  S cottish  sm ok ed  salm on  an d  salm on  r oe
オーストラリアの定番、牡蠣の新しい楽しみ方を見つけてみませんか？
\980 / 1P

旨味を濃縮させた牡蠣の燻製
O u r  sp ecial sm ok ed oy ster  on  h alf sh ell
他では味わえない大粒の牡蠣の燻製をサワークリームと一緒にどうぞ
\780 / 1P

牡蠣のホワイトソースグラタン
O y ster  w ith  w h ite sou r ce gr atin  on  h alf  sh ell
洋食レストランの看板メニューを牡蠣専門店で作るとこうなります　
\780 / 1P　

シンプル カキフライ　オリジナルタルタルソースと一緒に
D eep  fr ied  oy ster  w ith  br ead cr u m bs ser v ed  w ith  ou r  fav or ite tar tar  sou r ce 
牡蠣専門店の定番。具材たっぷり自家製タルタルソースと一緒に、専門店ならではのジューシーな牡蠣
フライをお楽しみください
\1200 / 2P　¥2200 / 4P

牡蠣料理定番の数々ですが、食べて頂ければわかる当店ならではの見た目のインパクトと味わい

※サービス料￥600を別途いただいております
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Vegetable　野菜料理

季節野菜たっぷりのガーデングリーンサラダ
S eason al gar d en  gr een  salad
旬の鎌倉野菜を中心に、自社農園野菜達をオリジナルドレッシングでどうぞ
\900

色々季節野菜たちの温野菜　バーニャカウダ仕立て
S team ed   r oasted  season al  v egetables ser v ed  w ith  cr eam y  
an ch ov y  d ip
季節野菜いろいろの温野菜
開店当時からのアンチョビソースでお楽しみください
\980

自社農園の無農薬野菜や鎌倉野菜を中心とした、こだわりの野菜達の一皿です。
サラダも温野菜もオリジナルのソースとご一緒に！野菜達の持ち味を存分にお楽しみください。

※サービス料￥600を別途いただいております



Food Menu

Ajillo　アヒージョ

牡蠣のガーリックオイル煮（オイスターアヒージョ）
“O y ster  A jillo”
O y ster  cook ed  in  a gar lic oil  ser v ed  w ith  h om em ad e focaccia
自家製フォカッチャとご一緒に　
\1,280 / 2P　

ジャンボシュリンプのガーリックオイル煮（シュリンプアヒージョ）
“S h r im p  A jillo”
C olossal sh r im p  cook ed  in  a gar lic oil  ser v ed w ith  h om em ade focaccia
自家製フォカッチャとご一緒に　
\1,380 / 2P　

開店当初から変わらない当店の看板メニュー

素材ごとに全く違う味が楽しめます

残ったソースで楽しむ自家製フォカッチャの追加も忘れずに

※サービス料￥600を別途いただいております
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Another our favorite　そのほかのおすすめ

ニューイングランド風クラムチャウダー
N ew  E n glan d  clam  ch ow d er
アメリカ東海岸の定番クリームをベースにした具材たっぷりの濃厚なスープ　
\980　

つぶ貝のタイハーブバターオーブン焼き　エスカルゴ仕立て
B r oiled  sea sn ails w ith  T h ai h er b bu tter  ( or ien tal taste)  ser v ed  w ith  h om em ad e 
focaccia
自家製フォカッチャとご一緒に　
\1,480　

フレンチを中心に北米で料理を学んだシェフのいろいろなオリジナル料理です。

シェフにとって思い出のあるメニュー達です。ぜひ牡蠣以外でもお楽しみください。

フィッシュハウスオリジナル　フィッシュ＆チップス
F ish  h ou se or igin al F I S H  &  C H I P S ! S er v ed  w ith  ou r  fav or ite tar tar  sou r ce an d  m alt 
v in egar
シアトルのパイクプレイスマーケットシェフ直伝の北米の定番料理。
ジャガイモのフリットと自家製タルタルソース、オリジナルモルトヴィネガーでお楽しみください
\980

※サービス料￥600を別途いただいております
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Pasta　＆　Others　パスタ＆その他のお料理

牡蠣と季節野菜のスパゲッティーニ
O y ster  &  season al v egetable S p agh ettin i
当店の定番料理。ガーリックオイルベースのソースに牡蠣とたっぷりの季節野菜　
\1,680　

牡蠣と季節野菜のペンネ　プッタネスカ（娼婦風）
O y ster  &  season al v egetable P u ttan esca
イタリアの家庭料理の定番、魚介のトマトソースパスタ
ブラックオリーブとケッパーの酸味を牡蠣と一緒にどうぞ　
\1,680

フィッシュハウスオリジナル　オイスターボロネーゼ　東口店限定
F ish  h ou se or igin al O y ster  B ologn ese
フィッシュハウスでしか味わえない東口店限定　牡蠣のボロネーゼ　
\1,780　

オイスターバーのオイスターパエリア
O y ster  bar  P aella w ith  season al v egetables 
牡蠣の旨味をサフランライスに濃縮。お米の一粒一粒に閉じ込められた味わいが、あなたのパエリアの概念
を変えるはず！
Half \1,980 / Full 2,580

牡蠣とチーズのリゾット
O y ster  &  ch eese r isotto 
牡蠣のムニエルを乗せたシンプルなチーズリゾット
\1,680 

他では味わえない当店定番のお食事メニューです。

※サービス料￥600を別途いただいております
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Side dishes & Finger food　サイドディッシュとおつまみ

自家製フォカッチャ
H om em ad e F ocaccia
開店当時から変わらない人気の自家製フォ
カッチャ
\320

ガーリックトースト
G ar lic toast
ガーリックとバターのフォームをたっぷりと
乗せて焼き上げた、オリジナルのガーリック
トースト
\420

オリーブの実色々と、セミドライトマト
の盛り合わせ
M ixed  oliv es &  sem i d r ied  tom atoes 
各国のオリーブの実とオーストラリア産セミドライ
トマトのマリネの盛り合わせ
\680

ドライソーセージ 盛り合わせA ssor ted  
d r ied  sau sage
サラミにチョリソー、ドライソーセージ好きにお勧
めです
\980

季節野菜のピクルス
S eason al v egetables p ick les
こんな野菜まで！？ピクルスになっているかもしれません
\680

牡蠣とクリームチーズのペースト
O y ster  p aste m ad e w ith  cr eam  ch eese
軽くスモークした牡蠣とクリームチーズの、当店でしか
味わえないおつまみ 　　　　　　 (※クラッカー付き)
\980

グラナパダーノチーズと季節ポテト
の揚げニョッキ
当店人気のサイドメニュー
D eep  fr ied  gn occh i m ad e w ith  season al 
p otato an d  G r an a P ad an o ch eese
\680

サンダニエーレ産　生ハム
P r osciu tto fr om  S an  D an ielle
世界３大ハムの1つ　一皿にたっぷりとご用意しました
\980

※サービス料￥600を別途いただいております
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